
Zutaten:
Für den Teig:
•  280 Gramm Mehl 
•  60 Gramm Zucker
•  2 Päckchen Vanille-
 zucker 
•  200 Gramm kalte Butter
•  100 Gramm gemahlene 
 Mandeln
Für das Wälzen: 
• 125 Gramm Puderzucker
• 2 Päckchen Vanille-
 zucker

Zubereitung:
1)  Zutaten abwiegen und bereit stellen, ebenso eine Teigschüssel und Bleche mit 
  Backpapier.
2)  Die Kalte Butter klein würfeln und mit den übrigen Zutaten zu einem glatten  
 Teig verkneten.
3)  Den Teig im Kühlschrank 30 Minuten kaltstellen. 
4)  Den Ofen auf Umluft 160 Grad oder Unter-Oberhitze 180 Grad vorheizen.
5)  Kleine Hörnchen formen und auf die Bleche mit Backpapier legen.
6)  Im Ofen relativ kurz backen. am sichersten ist es, den Wecker auf 6 Minuten zu stellen 
 und danach dabei bleiben – die Kipferl werden sehr schnell zu dunkel.
7)  Den Puderzucker mit 2 Päckchen Vanillezucker mischen.
8)  Die noch warmen Kipferl in der Vanille-Puderzucker-Mischung wälzen.

Viel Freude mit den Kipferln!


